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99 dPO

PRIMI  SECOND!

GNUDI CACIO, PEPE E GUANCIALE (1,7) BATTUTA DI FASSONA CON CON CARPACCIO
Ricotta and spinach gnudi with pecorino-pepper sauce : DI ZUCCHINE E PECORINO SEGGIANO (7;10)

and crispy pork cheeke Fassona beef tartare with zucchini carpaccio and Seggiano pecorino
13 : 21

: RISOTTO RUCOLA, LIMONE CANDITO : SCOTTATA DI TONNO, SALSA VERDE,

E BOTTARGA DI MUGGINE (1,3) P‘ATATE AL CARTOCCIO FRITTE

. Risotto with rocket, candied lemon and mullet bottarga . E RAGU DI VERDURE MEDITERRANEO (1,7,9)
18 Seared tuna, green sauce, fried foil-baked potatoes

and mediterranean vegetable ragu

: TAGLIATELLE CON RAGU BOLOGNESE (1,3,9) : 25
ROSTI DI PATATE, ZUCCHINA ALLA SCAPECE, : Tagliatelle with Bolognese sauce : TAGLIATA DI MANZO PUREA DI CAROTA

FIORI DI ZUCCA FRITTI : 15 ; E LARDO DI COLONNATA

E MAIONESE ALLACCIUGA -2PZ  (34,8) : : CON PATATE AL CARTOCCIO FRITTE (7;12,8,9
Potato résti, zucchina alla scapece (marinated zucchini), : RUOTE PAZZE CON CREMA DI MELANZANE, : Sliced beef steak with carrot purée, Colonnata cur(ec; lard )

fried zucchini blossoms and anchovy mayonnaise. 2 pcs POMODORI SEMI DRY E RICOTTA SALATA (1,3,7,4,9) and fried foil-baked potatoes
9 : Wagon wheel pasta with eggplant cream, semi-dried tomatoes : 25
. and salted ricotta .

VITELLO TONNATO (3,4,5,6,10) : 13 : BRANZINO AL FORNO

Veal with tuna and caper sauce CON VERDURE DI STAGIONE @4,9)
12 RAVIOLI RIPIENI AL BASILICO ALLO SCARPARIELLO (1,3,7) Oven-baked sea bass with seasonal vegetables

: Basil-filled ravioli with tomato and cheese “scarpariello” sauce : 29
MELANZANE ALLA “PARMIGIANA” 12,5 :
CON STRACCIATELLA AL BASILICO, CREMA :
DI POMODORO E POMODORINI PICCADILLY @,7)

Eggplant “Parmigiana” with basil stracciatella, tomato cream 14 ] 4
and Piccadilly cherry tomatoes MM PkKl GRMDMA S W
10 ORECCHIETTE RIPASSATE AL SUGO FAC (
R . . FRIED AMMODINO CHICKEN (1,5,6,7,8,10,11)

. . . Fried Ammodino chicken
Orecchiette pasta tossed in tomato sauce with veal meatballs

PROSCIUTTO CRUDO, COPPA STAGIONATA, I COROSAMENTE DISPARI . NEVER EVEN 19
CRESCENZA E GNOCCO FRITTO : o :

Beyond the Apennines” sharing b°""°.|’ DA CONDIVIDERE - 2 PERSONE / To share - recommended for 2
raw ham, aged coppa, crescenza cheese and fried gnocco

PATATINE DOLCI FRITTE
CAPONATA VERDURE ARROSTO
Caponata CON MAIONESE AL CIPOLLOTTO (,8) Roasted vegetablen : ANE £ COPERTO 6

Sweet potato fries with spring onion mayonnaise

In caso di allergie alimentari, siete pregati di informare lo staff prima di ordinare. Allergeni: Glutine (1), crostacei (2), uova (3), pesce (4), arachidi (5), soia (6), latte (7), frutta a guscio (8), sedano (9), senape (10), semi di sesamo (11), anidride solforosa (12), lupino (13), crostacei (14)
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TIRAMISU CLASSICO IN PIROFILA (1,3,7)

Spoon tiramisu

9

PESCA COTTA NEL CARAMELLO
CON SORBETTO ALLA PESCA (7)

Peach poached in caramel with peach sorbet

8

AFFOGATO AL CAFFE
CON GELATO ALLA CREMA (3,7)

Coffee affogato with vanilla ice cream

8

BABA CLASSICO
CON PANNA MONTATA (1,3,7)

Classic baba with whipped cream

9

ESPRESSO
1.8

ESPRESSO DECAFFEINATO
2

ESPRESSO DOPPIO
3,2

ESPRESSO CORRETTO
3

ORZO / GINSENG
2,5

AMARI E GRAPPE
5-6

WHISKY
10 - 22




DRINK

MEDITERRANEAN SPRITZ
Bombay Sapphire Gin, Cordiale Lime & Pompelmo,

Prosecco, Soda Pompelmo Rosa top
14

GRANDMA'S ROSE SPRITZ

Sciroppo Lampone, Wine Albore Rosé, Bitter BlancoSarti, Soda top
14

SUMMER SPRITS
Tequila Cazadores Silver, Liquor Aperol, Purea Passion Fruit, Lime

juice, Prosecco Sparkling wine, Soda top
14

TUSCAN AMERICANO
Select Bitter, Vermouth Martini Riserva Speciale, Grapefruit &

rosemary Cordial, Soda top
14

REFRESCO MOCKTAIL
Raspberry Shrub, Galvanina Mediterranean Tonic Water
9

VIRGIN BELLINI MOCKTAIL
White Peach Puree, Sparkling Wine alcohol free,
Top Bergamot Soda




PERFECT FOR SHARING
OGNI GIORNO DALLE 18

AVAILABLE ONLY IN THE EVENING FROM 6 PM

TAPAS

PANE TOMATE CON TARESE DEL VALDARNO (1,7)
Pan con tomate with Tarese del Valdarno cured pork
14

ROSETTA POLPO, FRIGGITELLI E CIPOLLOTTO 2PZ. (1,4)
Rosetta roll with octopus, friggitelli peppers
and spring onion (2 pcs.)
12

PANELLE DI CECI E CREMINO DI ANACARDI (1,6,5,8)

Chickpea panelle with cashew cream
7

TUSCAN EMPANADAS RIPIENE DI PAPPA
AL POMODORO CON MARMELLATA DI PEPERONI (1,7)

Tuscan empanadas filled with pappa al pomodoro (Tuscan tomato
and bread stew) and pepper jam
9

ACCIUGHE FRITTE SALE E PEPE
CON SALSA TARTARA (1,7
Fried anchovies with salt and pepper, served with tartar sauce
7




