ANTIPASTI

TARESE DEL VALDARNO,

PECORINO AFFINATO NEL FIENO Slo“@gmd‘

E CIACCIA DI FARINA VERNA

Valdarno cured “Tarese”, hay-aged Pecorino cheese
and Verna flour flatbread

VITELLO TONNATO

Veal with tuna and caper sauce

SEGATO DI CARCIOFI
CON SCAGLIE DI PECORINO

Shaved artichoke salad with Téte de Moine and pecorino cheese

IL TAGLIERE “DI LA DELLAPPENNINO”
PROSCIUTTO CRUDO, COPPA STAGIONATA,
CRESCENZA E GNOCCO FRITTO

“Beyond the Apennines” board:
raw ham, aged coppa, crescenza cheese and fried gnocco

SECONDI

BATTUTA DI FASSONA CON LAMELLE DI CARCIOFI
E SCAGLIE DI GRANA

Fassona beef tartare with shaved artichokes and parmesan flakes

SCOTTATA DI TONNO, SALSA VERDE,
PATATE AL CARTOCCIO FRITTE
E RAGU DI VERDURE MEDITERRANEO

Seared tuna, green sauce, fried foil-baked potatoes
and mediterranean vegetable ragu

TAGLIATA DI MANZO CON SCAROLA AL BALSAMICO,

UVETTA, PINOLI E PUREA DI CAROTE

Sliced beef with balsamic-glazed escarole, raisins, pine nuts and carrot purée

BRANZINO AL FORNO
CON VERDURE DI STAGIONE

Oven-baked sea bass with seasonal vegetables

GRANDMA's fronownile
FAC

FRIED AMMODINO CHICKEN
Fried Ammodino chicken

OGNI GIORNO DALLE 18
PERFECT FOR SHARING

TAPAS

ROSTI DI PATATE, PUNTARELLE, MANDORLE
E MAIONESE ALLACCIUGA

Potato rosti, puntarelle, almonds and anchovy mayonnaise

ROSETTE POLPO, SCAROLA
E CIPOLLOTTO

Octopus buns with spring onion

PANELLE DI CECI

E CREMINO DI ANACARDI
Chickpea fritters with cashew dip

TUSCAN EMPANADAS
CON CHUTNEY AL POMODORO

Tuscan empanadas with tomato chutney

PRIMI

GNUDI CACIO, PEPE E GUANCIALE

Ricotta and spinach gnudi with pecorino-pepper sauce
and crispy pork cheeke

CAVATELLI CON CIME DI RAPA E BRICIOLE DI PANE

Cavatelli with turnip greens and crispy breadcrumbs

TAGLIATELLE CON RAGU BOLOGNESE

Tagliatelle with Bolognese sauce

GNOCCHETTI DI PATATE
E SPINACI CON RAGU PICCANTINO
DI MOSCARDINI

Potato and spinach gnocchetti with spicy baby octopus ragu

RAVIOLI RIPIENI AL BASILICO ALLO SCARPARIELLO

Basil-filled ravioli with tomato and cheese “scarpariello” sauce

Mxi PAKI

ORECCHIETTE RIPASSATE AL SUGO
CON POLPETTINE DI VITELLA

Orecchiette pasta tossed in tomato sauce with veal meatballs
RIGOROSAMENTE DISPARI! - NEVER EVEN

DA CONDIVIDERE - 2 PERSONE / To share - recommended for 2

(ONTORNI

PATATINE DOLCI FRITTE
CON MAIONESE AL CIPOLLOTTO

Sweet potato fries with spring onion mayonnaise

CICORIA SALTATA

Sautéed chicory

VERDURE ARROSTO

Roasted vegetables

OnYBIAtLe?

OGNI GIORNO DALLE 18

Sharing platter:

PROSCIUTTO CRUDO
PARMA HAM

+

GNOCCO FRITTO
FRIED DOUGH

=

VITELLO TONNATO
VEAL WITH TUNA SAUCE

e

SEGATO DI CARCIOFI
ARTICHOKE SALAD

5=

CAPOCOLLO
CURED PORK NECK

=

SURPRISE NONNA'S
ELEMENT

CONSIGLIATO PER 3
Recommended for 3 people

condividere ammeodino




